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公司概要

成立

總部

銷售據點

員工人數

資本額

業務內容

1905年

靜岡縣掛川市

日本國內8據點

250名

1億日圓

茶葉生產加工設備之開發・製造・維護

KAWAWSAKI KIKO CO.,LTD.
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事業① 製茶機械（日本國內市占率60%）

結合茶葉製造相關的理論與技術，並靈活運用高精度的計測設備進行控制。提供
穩定且高品質的製茶製程。

並積極應對國內外對綠茶以外茶品生產的需求。

煎茶製造生產線

茶廠外觀(鮮葉加工量1,500kg/h、茶園面積40ha)
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事業② 茶園管理機械

視優質鮮葉為製茶工序第一步，提升茶園管理作業品質與合理化。

透過電子控制，即使沒有如同熟練者般的技術與經驗，也能進行精確的作業。

乘用型防除機 KJS-4
乘用型採摘機 KJ8C

雙人手持採摘機 H140-
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事業③ 分析與支援工具

茶葉成分分析機於日本國內佔有率為100%，作為事實上的業界標準機，對日本茶

的品質穩定化有所貢獻。

作為茶園管理的支援工具，另有用於管理栽培履歷與鮮葉資訊等的軟體。

農業日誌應用程式茶成分分析機 GTN-9
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事業④ 食品加工機械

將製茶加工技術延伸，開發了高壓蒸氣式殺菌機與熱風乾燥機等設備。生產應用

範圍橫跨農產物、香料等多種非茶類素材的乾燥與加工設備。

流動型高壓蒸氣式殺菌機
HTST-A600
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售後服務

7



顧問諮詢業務與資訊發佈
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箱式乘用型採摘機 茶園摘採作業的效率化與自動化
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茶葉採摘機機種&作業能力比較表

採收
方式

工人 １人 ２人 １人 １人

1小時
採收量

１～３㎏ 300～400㎏ 600～800㎏ 1200～1600㎏

手摘
能力比

1 133 266 533

雙人用
能力比

― １ ２ ４

1小時
作業面積

― 5a～6a 10a 20a

8小時
作業面積

― 30a～50a 80a 160a
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日本乘用摘採機普及情況

【乘用型採摘機的導入情況（2023年度）】

台數 導入面積(公頃) 導入比例(%)

靜岡縣 3,708 11,124 83.6

鹿兒島縣 1,350 8,014 98.4

京都府 123 318 20.8

全國總計 6,880 24,730 68.7

資料來源：農林水產省調查
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發酵茶製造機器
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滾筒式萎凋機

與宮崎縣綜合農業試驗場茶業分場共同開發的萎凋香氣釋放裝置

改善萎凋不均勻，香氣風味也
有所提升，實現了高品質新香
氣茶的製造。

由綜合農業試驗場茶業分場與川崎機工株式會社共同開發的「可省力且穩
定釋放香氣的萎凋機（專利第6770399號）」榮獲令和6年度(2024年度)「九
州地區發明表彰」中的宮崎縣發明協會會長獎。
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滾筒式萎凋機 特徵
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炒蒸機

新提案

新香氣茶的提案

釜炒～可製作出釜炒式至煎茶風味的粗茶！

利用過熱蒸氣與加濕熱風來提升附加價值

與鹿兒島縣茶業試驗場
共同研發

15



炒蒸機與超級蒸氣機的概要

炒蒸機本體的結構與釜炒茶用的殺青機（炒葉機）幾乎相同，

殺青機的構造是將圓筒內茶葉產生的蒸氣排出的設計。

炒蒸機則是以導入過熱蒸氣與加濕熱風來取代蒸氣排出，藉此提升熱量，並增加鮮葉
的處理量。
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◆ 效 果

● 可製作出釜炒式至煎茶風味的粗茶

● 成品茶湯色澤清澈透明、幾乎無混濁。

● 隨著時間經過，茶湯的色澤變化也較少。

・ 可抑制製程初期出現的變色或悶熱等導致的品質劣化。

・ 有助於提高良率，並降低清潔等作業的勞力負擔。

・ 預期其處理能力可達傳統機種的5倍以上。

綜上所述，具備多項顯著效益。

◎新香氣茶的提案

進一步地

● 香氣柔和。

炒 蒸 機
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复合型水干机

複合型烘乾機

①殺青機
②烘乾機
③理條機
④紅茶停止發酵機
⑤加熱機
⑥焙茶機
⑦粗茶乾燥機
⑧小量混合機

殺菁、烘乾、理條、

停止發酵、加熱、一台設備即可

18



複合型烘乾機

一台設備完成多道製茶工序

功能

・殺青、烘乾、理條、停止發酵、焙火工序等用一台設備完成。

特徵

・提供多樣設定（燃燒器溫度、滾筒轉速、風扇風量），可因應各種製茶工序。
・燃燒器的溫度可依排氣溫度或鍋體溫度進行控制。
・風扇可選擇進氣或排氣方向，亦可外部連接使用。
・採用氣壓缸傾斜滾筒設計，能順利將茶葉取出。
・熱源使用瓦斯，並配備完善的安全裝置。
・操作介面為觸控面板，可一邊觀察茶葉一邊進行操作。
・機體尺寸與滾筒式萎凋機相符，可無縫接續處理萎凋茶。
・可支援雲端功能，製茶資料可儲存於雲端（選配功能）。
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由於「MATCHA」需求不斷增加，

對碾茶生產的要求也正加速提升。

碾茶與抹茶的需求，生產對應情況
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新碾茶生產線（MATCHA） ～碾茶生產所需條件的整備～
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高效率碾茶生產導入所面臨的課題
➢①確保原料茶葉（覆蓋式茶園）的供應

→使覆蓋作業更簡便 → 從手動作業轉為自動展開

導入捲取機的構思 →提升覆蓋作業的效率
➢②開發碾茶專用蒸機的必要性

→傳統型（少量處理）的碾茶蒸機 → 開發高效率型碾茶蒸機

開發蒸機→確保符合整體生產線的處理能力與品質要求
➢③遵守「碾茶」製程的標準製法

→茶葉需經『蒸氣加熱但不揉捻後乾燥』

製法基準→開發對應機械設備，以提升處理能力、提高品質、實現

節能化，並利於申請政府補助事業。
➢④【簡化除草作業】

→茶園作業中有80%是『除草與雜草的戰鬥』

面對人力不足與繁重勞動，透過機械化來提升效率，使任何人都能安全作業。
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披覆資材自動展開收捲裝置

乘用採摘機 披覆資材 收捲展開配件
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碾茶加工中的原料變化

散茶冷卻
碾茶乾燥
爐出料

鮮葉 蒸葉
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碾茶乾燥爐

蒸工程～碾茶乾燥爐全景

使用磚造式碾茶乾燥爐的生產設施

處理能力、設備成本與燃料費等方面仍存在課
題。

雖然能夠製造高級碾茶，但處理能力僅為每小
時100公斤，產量偏少。
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新碾茶自動化生產線流程

①碾茶專用蒸機
↓

②冷卻機
↓

③高溫回轉乾燥機
↓

④旋轉式壓實機
↓

⑤網式乾燥爐
↓

⑥剪枝機
↓

⑦風力選別機
↓

⑧自動乾燥機

川崎機工新碾茶
自動化產線
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364億日圓（75％為粉末狀）

9200t
日本加速中的綠茶出口趨勢

世界對抹
茶的需求
仍在持續
擴大中

【綠茶的出口實績】

出口量（噸） 出口額（億日圓）

【綠茶的出口價格趨勢】 單位：日圓/kg

2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

2,812 3,093 3,005 2,867 3,069 3,304 3,494 3,851 3,950
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從日本出口

日本的出口對象中，
僅次於美國的是台灣。

【主要出口國（前五大國家／地區・2023年）】
（出口量占比）

美國

台灣
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無農藥、有機栽培的最佳選擇
・使用後隔日或隔兩日即可看到雜草枯為的狀態
效果比除草劑更]

每小時作業數據：
・用水量： 220公升
・燃料消耗(柴油)： 20公升
・作業效率： 2~3分地/小時()0２０～３０a/ｈ(畝間作業，
作業速度1.5㎞/h時)

根據茶園及噴嘴的狀況，可同時作業兩條畝間
・燃料僅使用柴油 → 操作簡便無煩惱
・採用簡易鍋爐 → 無須資格與講習，任何人皆可操作
・旋轉作業時可將蒸氣向上排放
・鍋爐加水方式可使用單螺桿泵或從水箱進氣孔補水

・可選配座椅冷風機(為操作人員提供防暑對策)
・作業標準為： 畝間作業1.5㎞/h 田頭作業0.75km/h

（若雜草高度超過30ｃｍ，需減速並確認狀況後進行作業）

乘用型蒸氣除草機 特徵

乗用型蒸氣除草機 KJST8
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Ｌａｎｄｓｃａｐｅ of Kawasaki-kiko co.,Ltd.
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