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壹、臺灣茶產業現況分析
清香

烏龍茶



一、發展現況

➢ 2021年植茶面積1.2萬公頃、產量1.4萬公噸，外銷量

0.9萬公噸，進口量3.0-3.3萬公噸。

➢以生產精品特色茶之內銷市場為主。
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資料來源：財政部關務署進出口貨物統計資料
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二、進出口比較



焚風（茶芽焦枯、葉緣受損）澇害（淫雨或豪大雨）
（根系、嫩芽受損）

颱風（倒伏、焦枯、落葉） 低溫（寒害、霜害、凍害）
（嫩芽、嫩莖受損）

乾旱（減產、枯死）

冰雹（嫩芽、葉片受損）

三、氣候變遷對茶葉品質影響
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(國發會20250702)

1)人口減少->勞動力質
量減少、生產成本上升、
市場規模縮小。
2)年齡分布改變->價格
趨動力改變、消費習性
改變。

四、國內人口結構改變



多元便利飲品 自己泡茶

56% 44%

偏好族群 ~50歲以下 51歲以上~

購買偏好 茶葉香氣 (56.3%) 茶葉產地、安全性 (54.7%)

機能性偏
好

抗疲勞、提神 (59.8%) 抗氧化、延緩衰老 (63.7%)

消費
族群
改變

面臨轉型需求
-擴大消費市場
-降低學習曲線

五、消費族群與偏好轉變



傳統
創新
現代

飲茶

茶飲

六、茶產業轉變



產業
挑戰
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勞力短缺與老化

極端氣候影響 消費組群與偏好轉變

原料摻偽與品質安全

國產?

安全?

優質?

乾旱

寒害

水災

泡茶
抗老

中高齡

手搖
提神

年輕人

貳、臺灣茶面臨的挑戰



• 國際競爭加劇

• 假冒與仿冒品

• 消費者口味變化

• 貿易壁壘與關稅

• 全球健康意識抬頭

• 新興市場需求成長

• 智慧科技與電商發
展

• 跨域合作與創新

• 土地面積有限與生產
成本高昂

• 氣候變遷影響

• 勞動力老化與不足

• 國際行銷與品牌建立
不足

• 高品質與獨特風味

• 精湛的製茶技術

• 深厚的茶文化底蘊

• 品種多樣性

優勢
Strengths

劣勢
Weakness

es

威脅
Threats

機會
Opportun

ities

優劣勢分析



因應措施(茶文化+次世代健康茶飲)

茶園省工機械及智慧製茶

專家決策及提升韌性 便利多元茶飲及茶文化與食農教育

品質安全與產地鑑別技術
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參、策略與藍圖

產

製

銷



一、智慧—產製銷

1. 智慧生產：

–植茶機、自動滴灌系統、智能除草機及除
蟲機、無人機應用技術開發

2. 智慧製造：

–烏龍茶智動化生產線

3. 數位行銷：

– TAGs線上評鑑系統
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無人噴
藥機

乘坐式採
茶機

茶園自動滴
灌系統

結合GPS

田間智慧
排程管理

作物生產整合資訊平台

病蟲害、土
壤水分、肥
份監測

生長
期、
採收
期及
產量
預測

(大人物)1.智慧生產



(1)植茶機

16

可調整行株距機構

改良預投苗機構
植茶機順利運作

植茶機種植面積40公頃

改良預投苗機構及可調整行株距機構，大幅改善
落苗及植茶成功率。(作業效率1公頃/日，為傳統
人力的6倍)



(2)茶園自動滴灌系統之應用

➢蒸發散量(ET0)。
➢作物係數(Kc)。
➢降雨量(mm)。
➢調控滴灌系統，依據需求量
自動給水，以維持適合土壤
水分。
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(3)開發智能除草機及除蟲機(研發中)

• RTK(Real  Time Kinematic)無人車：結合避障除草頭
及除蟲機

RTK無人車 避障除草頭

除蟲機



(4)持續發展無人機應用技術(研發中)

19

➢傳統噴藥方法使農民暴露在農藥之中(圖A) 。
➢無人噴藥機可定速、定高及定流量精準噴施(圖B)。
➢UAV搭載Parrot Sequoia多光譜相機，輔助茶園生產
監測。

B

生長勢差 生長勢佳



開發智慧化烏龍茶製茶生產線(研發中)

➢製茶經驗參數化及數位化

➢製茶生產智慧化及自動化
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自動秤重系統

萎凋

炒菁揉捻乾燥

參數化及數位化控制

2.智慧製造



21

1

2

3

硬體整合+軟體參數

茶菁

烏龍茶智動化生產線



臺灣特色茶風味輪導入TAGs線上評鑑系統

臺
灣
特
色
茶
風
味
詞
彙

分類分級評分系統
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3.智慧行銷--數位評鑑



二、韌性—產製銷

1. 韌性品種：

–臺茶24、25、26號

2. 防災預警：

–「臺灣茶園生產管理資訊平台」

3. 多元產品：

–新型加工技術:速萃調飲茶

23



項目 臺茶24號（山蘊）

1、親緣 臺灣山茶單株選拔

2、外型 半喬木

3、香氣 杏仁、咖啡及蕈菇香

4、抗病蟲性 強

5、抗逆境 抗旱、抗寒

6、茶葉適製性 綠茶、紅茶

綠茶、紅茶特性：

1、低咖啡因。

2、嫩葉與老葉各含有高量的總游離胺基酸

及較低的總兒茶素。

1.韌性品種



永康1號 永康1號臺茶18號 臺茶18號

綠茶 紅茶

製成紅茶，茶湯水色艷紅明亮，滋味
醇和甘甜較不苦澀。

•緬甸(Burma)大葉種天然雜交
後裔單株選拔

•2021年命名為「臺茶25號」，
為臺茶系列第一個紫色芽品
種

•半喬木型大葉種茶樹，生長
勢強，萌芽期早，幼嫩芽葉
為紫紅色，抗病力及耐旱性
強，適於機械採收

•紅茶具幽雅蘭花香，滋味甘
醇溫和；綠茶富含花青素，
湯色呈天然淡粉紫色，具應
用於手搖飲品潛力

•可應用於園藝、綠籬及景觀
地景營造。

「臺茶25號」紫韻



豐
鶴
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「臺灣茶園生產管理資訊平台」

➢網址：https://www.tea-info.tw

➢免登入會員、免收費
➢發展即時監測及預報系統，並進行災害預防。

四大功能

專家生
產管理
建議

氣象預
測及預

警

茶樹生
長預測

全台23

站茶區
微氣象
監測系

統

2.韌性防災預警

https://www.tea-info.tw/
https://www.tea-info.tw/
https://www.tea-info.tw/


咖啡因
茶多元酚
(兒茶素)

茶多元酚
(兒茶素)

胺基酸

還原糖
胺基酸

茶

甜

鮮

澀

苦

應用茶湯成分釋出特性

新製
程

綠
茶

包
種
茶

紅
茶

次世代健康茶飲～速萃調飲茶新型加工技術

3.韌性加工製造
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4. 4.韌性行銷



1.永續生產與生態：

–有機與友善茶園

–淨零減碳

2.永續產製：

–節能省工新茶類:臺灣橙茶

3.永續加值：

–茶副產物循環加值應用

30

三、永續—產製銷
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1-1.永續生產與生態



建立本土茶園碳吸排係數(慣行，有機)

➢ 偵測茶樹溫室氣體排放與茶園土壤碳匯，建立精準本
土茶園碳吸排係數，以慣行農法作為基線情境，作為
後續碳抵換之方法學使用。
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1-2.永續生產與生態

排放係數 預設值 41
慣行低海

拔茶園

有機低海拔

茶園係數

施用化學氮肥、有機肥和作物

殘體以及土壤碳損失引起的礦

質土壤中 N2O-N 排放的排放係

數 (EF1,公斤/公斤)

0.01 0.039*1 進行中

*1: 113年慣行低海拔茶園初探值



新茶類的誕生---臺灣橙茶

33
現況：申請發明專利中、相關成分分析中

2-1.永續產製



研發臺灣橙茶的目的

因應缺工問題：以機採茶菁為原料。

達到省工目的：利用長時間萎凋，加上靜置不攪拌，
以取代費時費力之茶菁攪拌過程。

減少能源使用：以低程度之炒菁、揉捻整型，再於
陰乾控制茶葉發酵達穩定品質後，再以烘箱乾燥。

標準化製程：穩定的生產環境及條件，確保每批茶
葉品質一致，增強市場信任度。

風味獨特、品質穩定：散發出獨特的花果香氣，口
感清爽圓潤。

推動茶文化傳承與創新。

考量地理條件與資源優化。

環境保護降低碳足跡。
34
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35*：東方美人茶計算結果尚未包含乾燥階段之碳排量。 農業部茶及飲料作物改良場中部分場
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■ 太陽熱能乾燥機取代電烘箱進行「臺灣橙茶」乾燥，乾燥
每公斤茶葉排放約7,930公克CO₂e碳排放量

■ 太陽熱能乾燥機取代甲機柴油進行乾燥，則減碳效益更為
顯著，乾燥每公斤茶葉將可減少約18公斤CO₂e碳排放量

2-2.永續產製
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臺灣橙茶茶乾燥速率比較分析

0%

20%

40%

60%

80%

100%

120%

0 60 120 180 240 300

烘箱

甲機

太陽
乾
燥
速
率

乾燥時間(分鐘)

萎凋48小時樣本

註：1.乾燥速率為某個時間點，移除作物水分的速度，乾燥後樣本重量/乾燥前樣本重量

實驗結果顯示太陽熱能乾燥機乾燥速率與電能乾燥烘箱非
常接近

公斤CO₂e/公斤茶葉

2.目前設計12支真空管可提供約20公斤新鮮農產品乾燥所需要的熱源。



3-1.永續加值

茶葉副產物

飼料
添加

低膽固
醇雞蛋
及豬飼
料添加

茶穴盤、
育苗盆

可分解
材質

菇類栽培介質

塑合造粒

建材傢具、
樓梯、裝
潢等

肥 料

再醱酵

禽畜、
寵物墊
料



茶葉副產物工業原料

造紙或
其他應用

紙袋
紙餐具
紙盒
紙包裝

可分解
塑料

一次性用品、吸管、
牙籤、農業覆蓋

取代部
分塑料

3D列印
建材
文具
鞋墊

生產各項民生用品

3-2.永續加值



四、安心—產製銷

1. 品質分級與風味描述：

–臺灣特色茶風味輪

–臺灣茶分類分級系統TAGs

2. 茶葉溯源之產地鑑別：

–烏龍茶、條形包種茶產地鑑別

40



1.安心消費

41

風味輪1.0專業版 風味輪2.0消費者版

臺灣綠茶 清香型條形包種茶

清香型球形烏龍茶 焙香型球形烏龍茶

東方美人茶 臺灣紅茶 41



臺灣茶分類分級系統簡介
(Taiwan-tea Assortment & Grading system, TAGs)

確保安全、保證國產、產官學專家分類分級

藥檢合格+臺灣茶溯源系統+產品分級風味評鑑報告書

42



提供中英文評鑑報告書
更易介紹給國內外消費者

43



臺灣特色茶風味輪2.0 (54種香味聞香瓶)

44



樣品

樣品研磨、烘乾

硝酸微波消化

定量過濾

ICPMS

秤重

資料庫判別

45

2.安心溯源(1)

茶葉產地鑑別技術
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技術開發1

政策應用2
• 公開為衛福部食藥署建議檢驗方法（TFDAF0032.00）
• 運用於食安辦、農糧署、衛生局等稽查作業
• 四年內累計檢驗逾2,400件，稽查合格率由73%提升至96%

產業導入3
• 技術移轉予3家單位（SGS、ETC、SSTC）
• 建置雲端判別平台、技轉單位執行逾1,200件檢驗(產值逾1,200萬)

• 提升第三方服務能量與產業自主檢驗能力

未來展望4
• 擴展至東方美人、小葉種紅茶等茶類
• 挑戰建立拼配茶鑑別技術，凸顯MIT品牌價值
• 建構涵蓋全臺茶區之多茶類產地鑑別系統

• 成立「茶葉產地鑑別小組」，蒐集國內外烏龍茶樣
• 採用ICP-MS多重元素分析＋機器學習演算法建模
• 已開發半球形及球形烏龍茶及條形包種茶產地鑑別技術
• 建置跨國資料庫（涵蓋臺灣、中國、越南、泰國、印尼）

Taiwan   non-Taiwan

稽
查
合
格
率

東方美人茶

紅茶

烏龍茶

條形包種茶

2.安心溯源(2)



• 臺灣茶承載百年文化與工藝，具多樣風味
與國際競爭力。

• 面對勞力老化、氣候極端、消費轉變，產
業轉型勢在必行。

• 以智慧科技、多元產品、永續發展為核心，
建構「安全、優質、韌性」的現代茶產業
新模式，並持續傳承價值、深化品牌、拓
展全球市場。

肆、結語
～傳統厚植創新前行～
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低成本及效率提升

行銷推廣國際化

發展
藍圖

提升本土原料特色優勢

國產原料多元加值及安全

~感謝聆聽 敬請指教~
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