
作物類別 ■茶□咖啡□飲料作物□油茶 

技術類別 □育種□鑑定技術■加工技術□人才培育□栽培管理□農業機械 

技術名稱 臺灣橙茶製作技術 

技術內容 臺灣橙茶是農業部茶及飲料作物改良場（簡稱茶改場）為因應茶產

業消費市場求新求變及缺工與能源消耗等困境，積極尋求突破，研

發出兼具省工、低碳及多元風味特點的創新茶類，不同於傳統茶

類，如綠茶、部分發酵茶(清香形條型包種茶、清香形球型烏龍茶)、

紅茶等製程，所獨立出之新研發製程。因為茶湯顏色介於紅茶及綠

茶之間，呈現橙紅、琥珀色，因此定名為橙茶。 

本製程以「機採茶菁」為原料，利用長時間萎凋，加上靜置不攪拌，

以取代費時費力之茶菁攪拌過程，達到省工之目的；並輔以低程度

之炒菁、揉捻整型，再於陰乾控制茶葉發酵達穩定品質後，再以烘

箱乾燥，即可減少能源的使用，所製成的新茶類散發出獨特的花果

香氣，口感清爽圓潤 

商品化價

值及市場

潛力 

新製程具有省工、低碳的特點，更加符合新世代之需求，可進一步

優化製茶條件及開發，將可合作朝地方特色茶的方向發展。 

 

授權內容 1.授權標的：臺灣橙茶製作技術及含未來商標之實施 

2.交付材料：臺灣橙茶製作技術手冊及商標授權使用規範各 1 份 

3.輔導時數： 16 小時，分 2 次 

授權方式 ■非專屬授權 □專屬授權  

授權對象 我國之農民團體、機關、學校及法人機構 

授權期限 3 年 

授權金 10 萬元(含稅金共 10.5 萬元) 

已簽約廠

商 

 



圖片 

(請務必

附圖片，

以製作技

轉手冊) 
  

臺灣橙茶商標申請案號 1130822667(申請日期 113年 12月 2日) 

 

 

 

 

 

 

 


