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茶及飲料作物改良場農業科技研發成果授權及技術移轉廠商 

意願書 

申請人  

授權/技術 

移轉名稱 
臺灣橙茶製作技術 

計畫名稱 
及編號 

110年度科技計畫「臺灣白茶及釅韻茶製造技術開發與應

用」及自有公務預算之研發成果 

計畫主持人 潘韋成、張正桓 

擬利用技術 

內容 

臺灣橙茶製作技術，利用長時間萎凋，加上靜置不攪拌，

以取代費時費力之茶菁攪拌過程，達到省工之目的；並輔

以低程度之炒菁、揉捻整型，再於陰乾控制茶葉發酵達穩

定品質後，再以烘箱乾燥，即可減少能源的使用，所製成

的新茶類散發出獨特的花果香氣，口感清爽圓潤 

可配合之 

人力資源 

 

可配合之 

生產設備 

  

相關領域之 

開發經驗 

 

技術移轉 

步驟及 

達成時間 

步驟一：取得製造流程。 

 

達成時間：簽約授權後 1 

個月內 

步驟二：現場實際技術教授及

移轉。 

 

達成時間：簽約授權後 3 

個月內 

步驟三：量產及商品化 
達成時間：技術移轉後 1 

年內 

產品上市 預計利用本技術之產品上市時間：技術移轉後 1 年內 
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時間 

未來市場 

分析 

新製程具有省工、低碳的特點，更加符合新世代之

需求，可進一步優化製茶條件及開發，表示將可合

作朝地方特色茶的方向發展。 

授權期限 3年 

未來行銷 

策略 

 

未來成本 

售價分析 

 

未來獲利 

評估 

 

收入 
￭授權金10萬元(不含稅) 

 　  不收取衍生利益金    
 

申請人（公司代表人）：                                           （簽章） 

申請日期：          年          月          日 


